ФУРШЕТ
 Стоимость на 1 персону 2000 р.
МЕНЮ на 1 персону
	Наименование блюда
	Описание
	Выход, гр

	КАНАПЕ

	Канапе с лососем с/с
	Канапе с розочкой из лосося шеф-посола с оливкой и веточкой укропа.
	1/25

	Канапе с куриным рулетиком
	Канапе с рулетиком из филе цыпленка, фаршированным фисташками, украшенная коктейльной вишней.
	1/25

	Сырный мусс на крекере
	Нежный сливочно-сырный мусс на крекере с долькой винограда.
	1/25

	САЛАТЫ В КОРЗИНОЧКАХ ИЗ ХРУСТЯЩЕГО ТЕСТА

	«Морской бриз» 
	Салат из трески г/к с жареными шампиньонами, луком пореем, отварными яйцами и сыром. Заправлен сливочным майонезом, украшен лаймом и зеленью.
	1/30

	«Юнга» 
	Кусочки языка с мелко нарезанным огурцом и шампиньонами. Заправлен фирменным острым соусом. Украшается зеленым горошком.
	1/30

	Овощной салат 
	Микс из листьев салатов с сочетание свежих овощей, слайсов шампиньонов и базиликовым дрессингом. Подается в бокале, украшается зеленью.
	1/30

	САЛАТЫ НА ЯЗЫЧКАХ ИЗ СЛОЕНОГО ТЕСТА

	«Посейдон» 


	Салат из маринованного лосося в сочетании со свежими овощами и кусочками авокадо. Заправлен лимонным дрессингом, украшен маслиной и зеленью.

	1/30



	«Боцманский» 


	Салат из сочного ростбифа в сочетании с грилированными овощами. Заправлен медово-соевым дрессингом.
	1/30



	ХОЛОДНЫЕ ЗАКУЗКИ ИЗ РЫБЫ

	Мини-рулетики из блинчиков с форелью
	Нежный рулетик из блинчика с мягким сыром и форелью.
	1/35 
2 шт.

	Форель шеф-посола с дольками грейпа и апельсина 
	Форель шеф-посола, декорируется цитрусовыми, оливками и веточкой укропа. 
	1/30/1

	Мини-рулетик из лосося с сырным кремом и креветкой
	Рулетик из лосося нежного посола с мягким сырным кремом, украшенный коктейльной креветкой и веточкой свежего укропа.
	1/35



	Тигровая креветка гриль
	Тигровая креветка, обжаренная в оливково-чесночном масле. Подается в шоте с коктейльной вишенкой и веточкой зелени.
	1/25



	Марлин х/к 
	Тонкие ломтики марлина холодного копчения, подаются с веточкой душистого укропа и дольками лимона и лайма.
	1/30/10/5

	ХОЛОДНЫЕ ЗАКУСКИ ИЗ ОВОЩЕЙ И СЫРА

	Рулетики из баклажан с маринованными овощами и орехами
	Витки из баклажан, фаршированные соломкой из маринованных овощей, украшенные крошкой рубленого грецкого ореха.
	1/20

	Томаты черри с «Моцареллой»  и базиликом  (шот)
	Сочные помидорки черри с итальянским сыром «Моцарелла» и базиликом.
	1/35



	Овощные пики из свежих и маринованных овощей (ежик)
	Помидорка черри, маринованный корнишон, маслинка.
	1/25 
2шт.

	Сырный гамбит или кубики
	Бочонок из сыра чеддер фаршированый нежным муссом из маасдама на шпажке с виноградом.
	1/15

2 шт.



	ХОЛОДНЫЕ ЗАКУСКИ ИЗ МЯСА

	«Телячьи нежности»
	Нежная телячья вырезка, маринованная в красном вине с розмарином и запеченная с ароматными травами прованса.
	1/30/3

	Буженина «Морская свинка»
	Пряная сочная буженина, запеченная с базиликом и дижонской горчицей, подается в ожерелье из свежих овощей на листьях салата. 
	1/30

	Ростбиф «По-английски» 
	Сочный ростбиф, маринованный в коньяке и зерновой горчице. Прожарка «медиум»  подается в ожерелье из свежих овощей и миксом салата.
	1/30

	Рулет «Закуска пирата» 
	Рулет из куриного филе с курагой и луком пореем.
	1/30

	ГОРЯЧИЕ ЗАКУСКИ  ПО ПРЕДВАРИТЕЛЬНОМУ ВЫБОРУ (2 из 4) 
Гостю полагается одна порция

	Розочка из семги 
	Розочка из норвежской сёмги  в лимонно-винном маринаде с ароматом орегано и перцем розе в сочном беконе.
	 1/60

	Курица с «Песто»
	Нежное куриное филе фаршированное  «Песто» и обернутое тонкими слайсами ароматного бекона.
	1/75/10

	Свинина «Пиратский пир»
	Медальоны из свиной вырезки в сочном беконе с клюквеным соусом и душистым перцем.
	1/75/10

	 «Венецианская ладья»
	Лодочка из цукини фаршированная овощным рататуем и запеченная под нежным слайсом сыра.
	 1/80

	ФРУКТЫ

	Фруктовая композиция
	Пальма из ананаса с фруктовыми шпажками (клубника, ананас), в окружении винограда и клубники.
	1/200



	ХЛЕБНАЯ КОРЗИНКА
	 
	 1/75

	КОФЕ ИЛИ ЧАЙ
	 
	1/150


(примерный выход блюд без учета десерта и хлеба 750 гр.)
